
 

 

  
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ANWENDUNG 
Mit dem Lebensmittelkühlspray lassen sich Produkte auf 
Zucker- bzw. Schokoladenbasis dank sofortiger Kühlung 
zusammenfügen. 
 
Es ist ideal für den letzten Feinschliff an Dekorationen 
und Skulpturen für Wettbewerbe oder Dekorationen für 
die Schaufenster von Fachhändlern. 
 
Es beschleunigt die Kühlung der Schokolade beim 
Zusammenfügen von Teilen oder bei Montagen. 
 
Kann auch zum Fixieren von Zucker in kreativen 
Cocktails verwendet werden. 
 
Das Verlängerungsrohr ermöglicht ein gezieltes 
Aufsprühen. 
 
 
ANWENDUNGSORTE 

 Restaurants 

 Konditoreien 

 Schokoladenfabriken 

 Caterer 

BEDIENUNGSANLEITUNG 
Das Verlängerungsrohr in die Öffnung des Sprühkopfes 
einsetzen. 
In kurzen Intervallen auf die zu kühlende Oberfläche 
aufsprühen. 
 
VERPACKUNG 
Verpackungseinheit (V.E.): Sprühdose 
Verkaufseinheit: Karton mit 6 Einheiten 
Weißblechdose, Durchmesser: 65mm / Höhe: 195mm 
Nennvolumen: 650ml / Nettovolumen: 500ml 
Palettierung: 1044 Einheiten – 174 Kartons 
 
RECHTSHINWEIS 
PRIVATE UND BERUFLICHE NUTZUNG. 
Gefährlich. Die Vorsichtsmaßnahmen sind zu befolgen. 
Lesen Sie das Sicherheitsdatenblatt (SDB), das auf 
einfache Anfrage erhältlich ist. 
Unsere technischen Datenblätter sind mit unserem aktuellen 
Wissensstand verfasst worden und können in gewissen 
Punkten geändert werden. Außervertragliches Foto.  
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Ref.: A18673 LEBENSMITTELKÜHLSPRAY 
500ML KING 

Für sofortige Kühlung von Produkten auf Zucker- bzw. Schokoladenbasis. 

 Hinterlässt im Endprodukt keinen Geschmack 
 Ausgerüstet mit einem Verlängerungsrohr für präzises 

Sprühen 

 

 
 


